Spezialwettbewerb der Landwirtschaft-Gesellschaft 7.9 . 6

Silberner Preis fiir Malsfelder Bier

Melsungen (bf). Ahnlich er-
folgreich wie im Jahr zuvor war
die Gastwirte-Genossenschafts-
Brauerei Malsfeld bei der 11.
DLG-Bierpriiffung, einem Spe-
zialwettbewerb der Deutschen
Landwirtschaits-Gesellschaft.

Neutraler Test

Bei einem neutralen Test, an
dem sich 142 Brauereien aus
dem Bundesgebiet mit 365 Bie-
ren einer grofien Sortenauswahl
freiwillig beteiligt hatten. Von
DLG-Beauftragten waren aus

ganz normalen Produkten Pro-
ben entnommen worden, die
fiinf bis sechs Wochen bei 20 bis
25 Grad einer vierwdchigen
Haltbarkeitspriiffung unterzo-
gen wurden.

Geschmacksstabilitét

In einer Sinnenpriifung mit
vielerlei Kriterien war die Ge-
schmacksstabilitat wichtig,
Dazu kamen eine umfassende
Bieranalyse und Laboruntersu-
chung hinsichtlich der Schaum-
zahl und der nichtbiologischen

Haltbarkeit. ;

Bei diesem Spezialwettbewerb
erhielt die Gastwirte-Genossen-
schafts-Brauerei Malsfeld fiir
ihr Flaschenbier ,Hessisches

Lowenbrau Pils" einen silbernen
DLG-Preis.

In der Gesamtwertung blieb
man nur knapp unter der
héchstmoglichen  Punktzahl.
Das Bier darf somit auf bestimm-
te Zeit mit dem Testat ,Silberner
Preis 1985 DLG-pramiert”
kenntlich gemacht werden,




Malsfelder Biertradition

auf der Spur

Malsfeld (gmu). ,Hopfen und Malz - Gott erhalt's” - ,Ger-

ste und Hopfen gibt guten Tropfen“. Die Spriiche sind

Legion und meinen stets - na, klar - das Bier. Auf schatzungs-
weise 5000 Sorten kann der GenieBer in Deutschland zu-
rickgreifen. Dabei ist Bier keineswegs nur die Seele vom
Klavier, sondern durchaus ein:Lebensmittel, das dem Rein-
heitsgebot von 1516 () unterliegt und - in MaBen genossen -
sogar gesundheitsfordernd sein kann. Die Altvorderen ha-
ben das schon erkannt. Das Brauen hat somit eine lange,
lange Tradition, und gleich in der Nachbarschaft, in Malsfeld
namlich, hat sich ein Stuck Biergeschichte* erhalten.

Die hat der Malsfelder Konrad 'Schon vor dem 30jahrigen
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DAS EHEMALIGE BRAUHAUS in Malsfeld (Ansicht von 1890). Das
gebaude stand in der KirchstraBe (Entengasse), existiert aber nicht

Mildner aufgearbeitet: JZur
Tradition des Bieres in Mals-
feld" - ein richtiges Buch ist es
geworden; eine Dokumentation,
die bis in die alten Kulturen
Jahrhunderte vor der Zeiten-
wende zuriickgreift, um dann
Schritt fir Schritt die jiingere
Historie des Bierbrauens in
Malsfeld zu beleuchten.

400 Jahre

400 Jahre soll dort die ‘Bier-
Tradition bestehen, wenn frei-
lich die Anfange auch etwas im
Dunkeln liegen, Sicher ist indes,
daB 1990 hitte Jubilium gefeielt
werden kénnen: 125 Jahre indu-
strielle Biererzeugung. Doch bis
dahin war es ein langer Weg,
war ,Handwerk"” im wahrsten
Sinne angesagt. :

Krieg (er” begann 1618) besal
Malsfeld ein stattliches Brau-
haus. Es stand in der heutigen
KirchstrafBe (imher Entengas-
se) ist aber - im Gegensatz zum
Braubrunnen - nicht mehr vor-
handen

@fféntlich; verlost

Im ,Exercitienbuch" (1653)
derer von Scholley ist noch
nachzulesen, mit welcher Akri-
bie die Adellgen die Herstellung
des Bieres iiberwachten. Die
Auslosung der Brau-Genehmi-
gung wurde offentlich bekannt-

emacht unter der Dorflinde, die

'ergabe.peinlichst genau einge-
teilt, weil doch die von Scholley
ihren Zehnten forderten. Das
Reinheitsgebot von 1516 fiihrte

mehr.

dazu, daB in Malsfeld neben
Gerste - auch Hopfen angebaut
wurde. Da ist etwa von zwei Bei-
seforthern die Rede, die Hopfen
schneiden mufiten - gegen ein
Stiick Brot und eine einfache
Gemiisesuppe.

Umbau

Das Adelsgeschlecht Scholley
starb 1822 aus, das Gut bzw. die
Burg waren verpachtet, bis
Franz Heydenreich 1864 die ge-
béude erwarb, mit dem Umbau
der damaligen Schnapsbrenne-
rei in eine Brauerei begann und
1865 erstmals das Bier indu-
striell herstellte.

(Zemhnung nh)

Und siehe da: Die Bier-Pro-
duktion war so eintraglich, daB
der aus ' ~Weimar/Thiiringen
stammende Heydenreich schon’
bald anfing, am Standort der jet-
zigen Brauerei Keller in Berg zu
treiben. In den sogenannten
Teichwiesen (heute: Niederwie-
sen) wurden zudem vier Eistei-
che angelegt, von denen es heu-
te noch drei Wasserflachen gibt.

Noch vor der Jahrhundert-
wende wurden eine Dampfma-
schine - beheizt mit heimischer
Braunkohle - und eine Eisma-
schine installiert. Heute ist von
den alten Anlagen nichts mehr
ibrig. Saubere Energie liefert
die EAM, und ein Schnell-
dampierzeuger sorgt fiir Dampf
und heifles Wasser. Auch die
noch vorhandenen Telche ha-

ben ibra -
ranten verloren. Aus em ein-
rde eine au--

atische nabf&llan}a -

%c % Qualitit des.
Gerstensaftes und die dritte Ge-'
neration Bierfasser wird eben-
falls durch eine moderne Anlage-

gefiillt. Das Brauwasser stammt
ubngens aus den Quellen im ro-
mantischen Wolfsgraben.

Genossenschaft

1929 wurde der Betrieb in
eine Genossenschaftsbrauerei
umgewandelt, und wahrend an-
fangs das Bier noch per Pferde-
wagen durch die Gegend kut-
schiert wurde, fihrt heute eine
Lkw-Flotte die Gaststatten an.

Kieinarbeit

So hat sich Konrad Miildner
in mithsamer Kleinarbeit Daten,
Zahlen, Fakten rund um das
Bier und die Braukunst zusam-
mengesucht und dann zusam-
mengefafit. Er konnte indes auf
vielfaltige Unterstitzung und
Hinweise zuriickgreifen, nicht

WIE AUS DEM El GEPELLT: das moderne Sudhaus der Malsfelder Gastwirte-Genossenschaftsbraue- zuletzt auf die Hilfe der Braue-

rei.

(Foto: nh)

rei-, Filhrungsmannschaft”.



BIERCHRONIK
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‘Wissenswertes rund ums B1er

In muihevoller Kleinar-

- beit hat der Malsfelder

- Konrad Miildner eine
Chronik tiber die Bierher-
stellung in Malsfeld ver-
faBt. Herausgekommen

ist ein Stiick Heimatge-
- schichte.
MALSFELD =m ,Hopfen und

Malz, Gott erhalt’s® prangt auf
dem Titelblatt der vom Malsfel-
der Konrad Miildner zusam-
mengestellten Chronik tiber die

VON STEPHAN LORENZ

Tradition des Bieres in Mals-
feld. Wie kommt die Brauerei
- aufs Dorf? Diese Frage stellt
- Mildner an den Anfang seiner
Chronik. Bevor er sich aber mit
dem begehrten Gerstensaft aus
heimischer Brauereitradition
beschiiftigt, taucht er tief in den
Anfinge der Bierherstellung
ein.

Historischer Streifzug

Sein Streifzug durch die Ge-
schichte beginnt mit den alten
Agyptern. Bereits im 3. Jahr-
| tausend vor Christus spielte das
| Bier eine beachtliche Rolle. In
den Gribern der alten Agypter
finden sich Wunschlisten fiir
das Fortleben nach dem Tod in
der jenseitigen Welt, unter an-
derem auch einige Biersorten.

Vom Met zum Bier

Uber den Met und die Biere
bei den alten Germanen geht
Miildner im Sauseschritt durch
die Jahrhunderte: Im frithen

#
o
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Viele Arbeits-
stunden waren
notwendig, bis
Konrad Miild-
ner seine Chro-
nik iiber die
Bierherstel-
lung in Mals-
feld zu Ende
gebracht hatte,
Nun endlich
liegt sie vor.

(Foto: bmn) L

Mittelalter wurde in den priva-
ten’ Haushalten gebraut, bis
dann nach und nach dorfliche
Brauhiuser entstehen.

Untermalt wird dieser histo-
rische Abril tiber die Bierberei-
tung und Braukunst mit kopier-
ten Zeichnungen, Holzschnit-
ten und Kupferstichen.

Zu finden sind auch Auszlige
aus dem alten Malsfelder Exer-
citienbuch, einem Hausproto-
koll und Rechenschaftsbericht
des Gutsherren von Scholley,

der als Grundherr auch das
Brauprivileg in Malsfeld inne-
hatte.

Diese Einschiibe lockern die
Chronik auf und illustrieren die
Entwicklung der Braukunst.

Die vielen Puristen unter den
Biertrinkern kénnen sich tiber
die Bestandteile des deutschen
Bieres informieren: Das Rein-
heitsgebot der deutschen Biere
aus dem Jahre 1516 ist in Miild-
ners Chronik im Orginal abge-
druckt. Wer aber kein versierter

Schriftexperte ist, der sollte
sich lieber an die nebenstehen-
de Abschrift halten.

Ein Malsfelder Brauhaus ist
bereits vor dem Dreifligjéahrigen
Krieg nachweishar. Mit der Er-
richtung einer modernen
Brauerei wurde Ende des 19.
Jahrhunderts, so Miildner, eine
altehrwiirdige Brautradition in
Malsfeld fortgesetzt.

Entwicklung der Brauerei

Es folgen mehrere Seiten, in
denen die Entwicklung der
Brauerei unter verschiedenen
Aspekten nachgezeichnet wird.

Diejenigen, die Bier nicht nur
trinken, sondern es auch zum
Kochen verwenden, koénnen
sich ein paar kulinarische Tips
aus alten iiberlieferten Rezep-
ten fiir Biersuppen holen.

Nicht ganz ersichtlich fiir den
Betrachter sind die am Ende
der Chronik auf mehreren Sei-
ten abgebildeten diversen Qua-
litdtsurkunden fiir das Malsfel-
der Bier. Hier hitte der Autor
durchaus ein wenig straffen
koénnen, ohne dafl dadurch die
Qualitdt und die Substanz der
Chronik gelitten hétte.

In Brauerei erhdltlich

Wer einen Einblick in die Ge-
heimnisse der Bierherstellung
und der Entwicklung der Brau-
kunst bekommen mdochte, der
sollte bei der Gastwirte-Genos-
senschaftsbrauerei-Malsfeld
nachfragen. Dort ist die Chro-
nik fiir ein paar Mark zu haben.
Die kleine Investition diirfte
sich lohnen, denn ein Stiick
Malsfelder Heimatgeschichte
ist Miildners Chronik allemal.



Im Sudkessel der Malsfelder Braverei reift das , Barfenwetzer-Dunkel” zu sei-

nem fypischen Geschmack.

Fofo: S. Henkel

Bartenwetzer Dunkel 31.8-9%
Neues Bier aus Malsfeld

Malsfeld. Dunkle Biere sind wieder
»+in“ Auch die Brauerei Malsfeld
setzt auf den neuen Trend. Seit drei
Wochen konnen die Biertrinker in
der Region das neue Bartenwetzer
Dunkel aus Malsfeld geniefen.

»Um die Jahrhundertwende gab es
fast nur dunkles Bier,” erzihlt Brau-
meister Norbert Gessner. Allméh-
lich hat sich dann das helle Pils
durchgesetzt. Doch in letzter Zeit
verzeichnen die Brauer, besonders
in Hessen, wieder eine verstirkte
Nachfrage nach dunklen Bieren. Bei
der Herstellung des neuen Dunklen
konnten sich die Malsfelder voll auf
die Erfahrung ihres Braumeisters
verlassen. Der kommt ndmlich aus
Bayern, der Heimat der Dunkelbie-
re. ,,Das besondere an dem dunklen
Bier ist die Malzzusammensetzung,“
erklirt Gessner. ,Wir verwenden
drei Sorten dunkle Spezialmalze fiir

unser Bartenwetzer.*

AuBerdem ist das Herstellungsver-
fahren des dunklen Bieres aufwendi-
ger als beim Pils. Wihrend das Mai-
schen, Abldutern und Wiirzekochen
beim Pils insgesamt sieben Stunden
dauert, braucht der Vorgang beim
dunklen Bier doppelt so.lange. Als
das erste dunkle Bier in Malsfeld an-
gesetzt wurde, stand der Braumei-
ster die ganze Zeit personlich neben
dem Kessel und iiberwachte das Ge-
lingen seiner jiingsten Kreation.
Mittlerweile lduft die Produktion
auf vollen Touren. Doch Hektik l4Bt
man in Malsfeld nicht aufkommen.
SchlieBlich braucht ein gutes Bier
Zeit zum Reifen.

Ubrigens: Seit dem vorletzten Wo-
chenende gibt es Bartenwetzer Dun-
kel auch aus dem FaB. Na dann
Prost! Susanne Henkel
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Deutsche Spezialmarke, Natur-
hopfen aus Tettnang und Spalt
sowie das kristallklare Brau-
wasser aus den Tiefen das Kur-
hessischen Berglandes sind der
Garant flr die hohe Qualitat

unseres
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Weitgehend
automati-
siert ist das
Abfiillen des
Lowenbieres
in Flaschen
oder Fisser,
das hier von
Robert Pem-
sing tiber-
‘wacht wird.
Auch die
Genossen-
schafts-
brauerei in
Malsfeld
spurt den
sinkenden
Bierdurst an
zurtickge-
henden Um-
sdtzen.
(Foto: Stier) |

GENOSSENSCHAFTS-BRAUEREI

Sorgen auch am Tag des Bieres

Heute ist der ,,Tag des
deutschen Bieres“. Anlafl
genug, einmal bei der ein-
zigen Brauerei im Krei-
steil Melsungen, der Hes-
sische Lowenbier Genos-
senschaft in Malsfeld,
vorbeizuschauen.

MALSFELD m Heute ist zwar
der ,, Tag des deutschen Bieres®,
doch gefeiert wird in der Mals-
felder Genossenschaftsbrauerei
erst am 16. Mai. Dann hofft
Geschiftsfithrer Giinter Schuh
auf besseres Wetter und da-
durch bedingten grofieren Bier-
durst. Denn der sinkt seit Jah-
ren, was nicht nur die grofen
Brauereien beklagen, sondern
besonders hart auch die ganz
kleinen trifft.

Um 6,7 Prozent ist von Ok-
tober 1997 bis Ende Mérz im
Zollamtsbezirk Kassel der Bier-
verkauf gesunken. Rund 25 000
Hektoliter Gerstensaft weniger
als im Vergleichszeitraum des
Vorjahres flossen durch die
Kehlen, klagt Schuh, der die
Zahlen der Malsfelder Brauerei

aber nicht nennen will. Statis-

tisch trinke jeder Deutsche
noch knapp tiber 130 Liter Bier
im Jahr, frither waren es schon
einmal 147 Liter.

Auch am Malsfelder Brau-
haus, das bis heute rund 160
Genossenschaftlern, meist
Gastwirten, gehort, ist dies
nicht spurlos voriibergegangen.
Vor sechs Jahren waren noch
53 Mitarbeiter mit Brauen und
Verkauf des Lowenbiers be-
schaftigt, heute sind es nur
noch 37. Seit drei Monaten
herrscht Kurzarbeit, die aller-
dings zum Beginn des Wonne-
monats beendet wird. ,Die
fehlende Kaufkraft in der Be-
volkerung schléagt halt auch auf
den Bierkonsum durch®, sucht
Geschiftsfiihrer 'Schuh nach
Griinden fiir die Absatzflaute.

Weniger Infarkte

Am Produkt selbst kann das
nach Ansicht des 62jdhrigen,
der seit 1972 die Brauerei fithrt,
nicht liegen: ,Regelmifiger,
méBiger BiergenuB senkt das
Herzinfarkt-Risiko um 50 Pro-
zent®, zitiert er eine austra-
lische Studie.

Damit das Bier aus Malsfeld

noch besser wird, hat die
Brauerei jetzt 60000 Mark in
eine nagelneue biologische
Sduerungsanlage investiert, die
am Montag in Betrieb ging. In
den Edelstahltanks werden
Milchsaure-Organismen  ver-
mehrt und dem Muttersud zu-
gegeben: Dadurch, so Braumei-
ster Norbert GeBner, konne

unter anderem der pH-Wert in
Wirze und Bier exakt einge-
stellt werden.

Auch der Biertrinker soll die

rein natiirliche Neuerung be-
merken: Der Schaum im Glas
ist feinkérniger und stabiler,
der Geschmack wird weicher
und runder, das Bier bleibt
langer frisch, verspricht Brau-
meister GeBner: ,Wir tun dem
Bier Gutes.

Damit das gute Bier auch der
Bilanz guttut, will die Mals-
felder Brauerei nun die Wer-
bung verstirken und damit
neue Markte erschlieen. In der
Heimat der Brauerei, dem

Kreisteil Melsungen und an-
grenzenden Gebieten, bezeich-
net Schuh die Marktposition
des Lowenbieres als gut.

Zugpferd der Brauerei ist
nach wie vor das Pils, das 95
Prozent des Ausstofies bildet.
Export sowie der Helle Bock in
der Winterzeit spielen nur eine
Nebenrolle, und auch das neue
»Melsunger Bartenwetzer Dun-
kel“ konnte die Spitzenstellung
des Lowenpils nicht gefidhrden.
Das schwarze Gebr#u ist nicht
zum erhofften Renner gewor-
den.

Auf der noch anschwellenden
Woge des Weizenbieres kénnen
die Malsfelder nicht mit-
schwimmen. Die technischen
Anlagen lassen die Produktion
des Weillbieres bayerischer Art
nicht zu. (tom)

Zum ,Tag des deutschen Biers*
|1&dt die Malsfelder Brauerei am
Samstag, 16. Mai, ab 11 Uhr zu
einem Brauereitag ein. Im Zelt
gibt es Musik, Essen und Trin-
ken, Braumeister GeBner flhrt
Interessierte durch jene Berei-
che der Brauerei, die fUr die
Offentlichkeit zuganglich sind. *
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Brauereifest

Sie freuten sich iiber den Erfolg des Bravereifestes
Bravereidirekior Giinter Schuh, Dr. Ehrhart Appell, Fritz Holzhauer und Kurt Stéhr.

[von h'nk; Malsfelds kinftiger Birgermeister Herbert Vaupel,

Foto: Otto Wiegand

Uberwiiltigender Erfolg

Malsfeld. Die heimische Brauerei rief
und viele viele kamen - zum ersten
Brauereifest in Malsfeld. Die Beliebt-
heit des heimischen Bieres, interessan-
te Fiihrungen durch die moderne Brau-
stitte, Kriftiges fiir Gaumen und Ma-
gen und Unterhaltung fiir Erwachsene
und Kinder. Im Zelt spielte zungchst
die Melsunger Schiilerkapelle und
anschliefend der Musikzug des TSV
Malsfeld.

Brauereidirektor Giinter Schuh hatte
gut lachen: Viele Festbesucher und da-
zu auch noch die ortliche Prominenz.
Biirgermeister Kurt Stohr, der am Mo-
natsende den Sessel im Rathaus riumt
und der noch ein letztes Mal in seiner
jahrzehntelangen ‘Amtszeit in aller Of-
fentlichkeit und zu Recht den Malsfel-
der Gerstensaft pries, und sein Nach-
folger Herbert Vaupel waren ebenso
zur Stelle wie Pfarrer Simon.
Melsungen war durch Altbiirgermeister
Dr. Ehrhart Appell vertreten. Als Auf-
sichtsratsmitglied reihte er sich in die
Mitarbeiterschar der Brauerei ein, die
als willige Helfer dem Fest Gestalt ga-

ben. Ohne einen Pfennig Lohn waren
alle Brauereimitarbeiter zum Dienst
bereit.

Zugunsten des Kindergartens lief ein
Ratespiel mit Kronenkorken. Jeder
Festbesucher konnte die Anzahl der in
einem Glas gesammelten Kronenkor-
ken schitzen gegen einen bescheide-

Bravereifest in Malsfeld.

Prost! Kdthchen Soose und Rosemarie Gefiner waren bester Laune beim

nen Opolus von einer halben Mark. Zu
gewinnen gab es ein FaB Hellgelbes
der Brauerei, und der Kindergarten be-
kam den Erlds in bar. In dem Behiltnis
befanden sich 1008 Kronenkorken. Gi-
sela Auel aus Hilgershausen schitzte
1006 Stiick und landete damit sicher
auf Platz 1. (g)

Foto: Theo Mahr




