Melsunger Land

Leckeres aus der Kartoffel: Die Feuerwehrfrauen Ulrike Reyer, K

atrin Reinhardt, Anja Grimm, Daniela Laus, Waltraud Schmitt und Ellen Mai
(v. links) sowie Julian Grimm (vorn) mit den Gerichten, die sich die Besucher des Kartoffelfestes schmecken lieBen. FOTO: SCHAUMBURG-REIS

Schlange stehen fiir die Klof3e

Hilgershéiuser feierten Fest rund um die Kartoffel

HILGERSHAUSEN. Was die
Scholle hervorbringt - die
Kartoffel - kann so vielseitig
sein. Weil das Hilgershiuser
Kartoffelfest in dem Ruf steht,
die Knolle als Gerichte aus
Omas Rezeptbuch ganz lecker
auf den Tisch zu bringen, war
es am Sonntagmittag rappel-
voll im Dorfgemeinschafts-
zentrum Viele Hilgershauser

und Géste lieBen es sich beim
vierten Fest dieser Art, ausge-
richtet von der Feuerwehr, so
richtig schmecken. Aus tiber
sechs Zentnern Kartoffeln
hatten 50 Mitglieder und Hel-
fer der Feuerwehr, die auch in
der Kiiche und an der Biifett-
Theke im Einsatz waren, Le-
ckereien gezaubert: Speckku-
chen, Suppe, Kartoffelwurst,

Kartoffelpuffer mit Apfelmus,
Pellkartoffeln mit Kriuter-
schmand und Kartoffelplitze
mit Heringssalat. Der Renner:
KartoffelkloBe mit Duckefett-
Sofle, also ordentlich Speck
und Zwiebeln. Wer davon et-
was auf seinem Teller haben
wollte, musste Schlange ste-
hen, wihrend Feuerwehr-
Vorsitzender Heinz-Werner

Grote, sein Stellvertreter
Frank Harbusch und Wehr-
fiihrer Benjamin Schmidt in
der Kiiche ins Schwitzen ka-
men. Die drei formten KloBe
im Akkord, spickten sie mit
Stiickchen Alter Wurst — und
dann ab damit in die Einkoch-
apparate. Uber 600 Kartoffel-
puffer: brutzelten die Feuer-
wehrfrauen auf dem Grill. PTR)

Dienstag, 13. September 2005



